
P A O L O  M A R C H I  ·  T O S C A N A

S C H E D A  T E C N I C A  E T I C H E T T A  0 9  /  1 0  ·  A N N AT A  2 0 2 5
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B I A N C O  D I  T O S C A N A  ·  I N D I C A Z I O N E  G E O G R A F I C A  T I P I C A 2025

D A T I  T E C N I C I

U V A G G I O Vermentino 100%

D E N O M I N A Z I O N E Bianco di Toscana IGT

A L L E V A M E N T O Cordone speronato

D E N S I TÀ 5.000 piante/ettaro

P R O D U Z I O N E / H A 100 quintali/ettaro

V E N D E M M I A Prima decade di settembre

V I N I F I C A Z I O N E Fermentazione in tini di acciaio con controllo della

temperatura

A F F I N A M E N T O Sui lieviti per 3 mesi

I N  B O T T I G L I A Almeno 2 mesi

G R A D A Z I O N E 13,00% vol.

F O R M AT O 750 ml · Cartone da 6 / 12

P R O F I L O  S E N S O R I A L E

V I S T A
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A B B I N A M E N T I  G A S T R O N O M I C I

· Pesce alla griglia — branzino, orata, spigola

· Crostacei e frutti di mare

· Antipasti di mare, tartare, carpaccio di tonno o pesce spada

· Formaggi freschi — ricotta, crescenza, mozzarella di bufala

S E R V I Z I O

10 – 12 °C
Servire ben fresco. Qualche minuto nel bicchiere esalta

aromaticità e mineralità.
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