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06 Giocoliere
R O S S O  D I  T O S C A N A  ·  I N D I C A Z I O N E  G E O G R A F I C A  T I P I C A 2025

D A T I  T E C N I C I

U V A G G I O Sangiovese 75% · Syrah 25%

D E N O M I N A Z I O N E Rosso di Toscana IGT

A L L E V A M E N T O Cordone speronato

D E N S I TÀ 5.000 piante/ettaro

P R O D U Z I O N E / H A 90 quintali/ettaro

V E N D E M M I A 4ª decade di settembre

V I N I F I C A Z I O N E Fermentazione in tini di acciaio con controllo della

temperatura

A F F I N A M E N T O Sui lieviti per 5 mesi

I N  B O T T I G L I A Almeno 4 mesi

G R A D A Z I O N E 13,00% vol.

F O R M AT O 750 ml · Cartone da 6 / 12

P R O F I L O  S E N S O R I A L E

V I S T A
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S E R V I Z I O

16 – 18 °C
Servire a temperatura ambiente o leggermente fresco.

Un'ora di decanter esalta la componente speziata.

S E C O N D O C E R C H I O  ·  PA O L O  M A R C H I S E C O N D O C E R C H I O @ PA O L O M A R C H I . C O M  ·  + 3 9  3 7 9  3 4 1  3 1 8 2 I L  C O N S U M O  E C C E S S I V O  D I  A L C O L  È  D A N N O S O  P E R  L A  S A L U T E



··· G I O C O L I E R E  ·  S E C O N D O C E R C H I O


