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R O S S O  D I  T O S C A N A  ·  I N D I C A Z I O N E  G E O G R A F I C A  T I P I C A 2024

D A T I  T E C N I C I

U V A G G I O Cabernet Sauvignon 50% · Cabernet Franc 50%

D E N O M I N A Z I O N E Rosso di Toscana IGT

A L L E V A M E N T O Guyot e cordone speronato

D E N S I TÀ 5.000 – 7.500 piante/ettaro

P R O D U Z I O N E / H A 50 quintali/ettaro

V E N D E M M I A 3ª – 4ª decade di ottobre

V I N I F I C A Z I O N E Fermentazione in piccoli fusti di rovere aperti e

anfore di argilla con lunga macerazione delle bucce

A F F I N A M E N T O In fusti di rovere da 500 litri e anfore di argilla per

14 – 16 mesi

I N  B O T T I G L I A Almeno 12 mesi

G R A D A Z I O N E 14,00% vol.

F O R M AT O 750 ml · Cartone da 6 / 12

P R O F I L O  S E N S O R I A L E

V I S T A
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A B B I N A M E N T I  G A S T R O N O M I C I

· Selvaggina nobile — cervo, cinghiale frollato, lepre

· Bollito misto toscano, arrosti al forno, brasati

· Formaggi stagionati oltre 36 mesi — parmigiano, pecorino

duro

· Cioccolato fondente 70% e dessert al cacao

S E R V I Z I O

16 – 19 °C
Aprire 45–60 minuti prima del servizio.

Decantazione fortemente consigliata per le annate giovani.

"Non arrenderti. / Non per meno della gioia." M A R I O  L U Z I  ·  D A L L A  R E T R O E T I C H E T TA  D I  R U B I S
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